
 

 
Menù di Pasqua 2026 

 

   

Entrée dello Chef accompagnata dal nostro Particolare Rosé 

 

Uovo 62°, spuma di asparagi, scaglie di Pecorino della Garfagnana (3.7) 

Panino “Bao” ripieno di pulled do coniglio in umido accompagnato da maionese alle erbe aromatiche 

(1.3.9) 

 

Risotto di spinaci, fonduta d parmigiano 30 mesi e crumble di salsiccia croccante (7.9) 

Il classico tortello lucchese al ragù (1.7.9) 

 

Stracotto di manzo al Fortino Syrah, il suo juice aromatizzato, pepe agli agrumi, patate fondenti al timo 

(7.9) 

 

Mini mousse alla vaniglia, cioccolato fondente, olio evo, cristalli di sale (1.3.7) 

Ciocco lava match cake, mandorle caramellate, lampone disidratato, gelato al matcha e spuma calda al 

cioccolato fondente (7.8) 

Piccola particceria di nostra produzione e caffè (1.3.7.8) 
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Vini in Abbinamento 

Spumante Particolare Brut Rosé 

Vasario Pinot Bianco 2022 

Cercatoja 2022 

Il Fortino Syrah 2021 

 

Prezzo a Persona con abbinamenti vini 75€ 

Prezzo a Persona vini esclusi 60€ 


